Le frais maison

Menu du 27 au 30 avril 2026

La Carte Bistro

L'entrée

Verrine boudinaux2pommes , 4,50€
Boudinnoir, pommes golden, ecrase de
pommes de'terre aux eépices, oignons.

Le platdela semaine

Rougail de saucisses 13,00€
Saucisses fumees, tomates, cignons,
épices, combava, ail et thym frais,

riz blanc parfume’. (viande origine France)

Les desserts

Tiramisu citron vert - basilic 4,50€
Creme masearpone au citron vert,
gingemibre, basilic, biscuit culillére:

Flan coco caramel

Les Pates

fle Belles d’ Antan

Pdtes artisanales de Marmande 47
du Maitre Pastier — Patrick Cadlix

Les pates dumoment
Sauces maison

Pates au chorizo 10,00€
Créme de chorizo doux (origine Espagne)
dés de chorizo, épices espagnoles.

Pates créme de Parmesan 10,50€
lardons fumés
Créme, Parmigiano Reggiano AOP,

Grana Padano AOPR, lard fumeé.
(viande origine France)

Pates ala Bolognaise 10,50€
Boeuf haché mijote, sauce tomate, oignons,

carottes, thym, ail et huile dolive.
(viande origine France)

Les boissons
Eauminérale Piate 50c/ 150€
Eauminérale gazeuse 50c¢! 2,00€
Sodas, softs 2,00€
Boisson hon alcoolisees 33c!

Biére locale Mira 450€
Blonde ou ambreée 33cl
Café expresso 150€

Disponibilité des menus variables selon arrivages

Nous contacter
06.13.50.40 .97

www.lefraismaison.fr

Lefraismaison

lefraismaison_

Origine des viandes : France —Fiche des allergénes sur demande
Nous avons & coeur de vous proposer une carte élaborée & partir de produits frais,

tout en privilegiant le circuit le plus court possible.

Siret: 528189 780 00034
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