Le frais maison

Menu du 20 au 23 octobre 2025

Carte Bistro

L'entrée

Tarte aux champignons 4,00€
Champignons bruns , Comte, eéchalote, ail et
persilade, pate maison

Le plat de la semaine

Saucisse Toulouse gratin Dauphinois 12,50€
Saucisse de Toulouse grillee, compotee
d'oignons rétis, sauce reduite et oncteuse au
vin blanc et aux aromates (viande origine France)
Gratin Dauphinois cremeux

Les desserts

Tiramisu a la cacahuete 4,00€
Créme mascarpone dlla cacahuete, biscuit
cuillere, eclats de cacahuetes

Créme caramel 350€
Creme ala vanille' de Madagascar, earamel.

Les Pates

fle Belles d’ Antan

Pdtes artisanales de Marmande 47
du Maitre Pastier — Patrick Cadlix

Les pates dumoment
Sauces maison

Pates au Chorizo 9,50€
Creme de chorizo doux (origine Espagne),
dés de chorizo grillés, épices espagnoles

Pates au Pesto Genovese 10,00€
Basilic, pignons de pin, parmesan,
ail et huile d'olive

Pates au Brie de Meaux 10,00€
Brie affiné AOP, creme fleurette,
ciboulette

Pates alaBolognaise 10,50€

Boeuf haché mijoté (origine France)
sauce tomate, oignons, carottes,
thym, ail et huile d'olive

Les boissons
Eauminérale Plate 50c¢/ 150€
Eauminérale gazeuse 50c/ 2,00€
Sodas, softs 2,00€
Boisson non alcoolisees 33c!

Biere locale Mira 450€
Blonde ou amlbree 33cl!
Café expresso 1,50€

Disponibilité des menus variables selon arrivages

Nous contacter
06.13.50.40 .97

www.lefraismaison.fr

Lefraismaison

lefraismaison_

Origine des viandes : France —Fiche des allergénes sur demande
Nous avons & coeur de vous proposer une carte élaborée & partir de produits frais,

tout en privilegiant le circuit le plus court possible.

Siret: 528189 780 00034
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